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UNSERE GRUPPENEMPFEHLUNGEN 2019

3 GANG MENUS ZUM MITTAG- UND ABENDESSEN

Zu jedem einheitlichem Menu servieren wir

Hessische Kartoffelsuppe mit Bauernbrot und Vanilleeis mit Kirschragout als Dessert

= Forelle ,Miillerin”
frisch aus dem nahen Wispertal, ganze gebratene Forelle mit Mandelbutter, Salzkartoffeln und Kopfsalat

* Gebratenes Lachsfilet, leichte Senfsauce, Blattspinat und Kartoffelpiree mit gehobeltem Meerrettich

= Rheingauer Poulardenbrust
gefullt mit Trauben, Apfeln und Nissen, Champignonrahmsauce, Brokkoli und hausgemachte Nudeln

* Ebbes von de Wutz
ein panierfes Schweineschnitzel mit Rahmsauce von frischen Champignons, Pommes Frites und Salat

* ,Winzergliick” im ganzen gebratener Schweineriicken, Rahmsauce, Wirsinggemise und Kartoffelpiree

*» Wildes aus dem Riidesheimer Forst
zwei Wildbratwirste vom Metzger Kempenich, Rahmwirsing und Kartoffelpiree

*» Riidesheimer Wildschweingoulasch nach Oma Maria’s Hausrezept KarfoffelkléBe und Apfelkompott
= ,Sonntagsbraten” vom Rind mit Sauce, Blumenkohl und Salzkartoffeln

* Rheinischer Sauerbraten vom Rind, Rosinen-Mandelsauce, KartoffelkléBe und Apfelkompott

GETRANKEPAUSCHALEN
ZEILE DEPUTAT
= 1 Glas (0,2) Riesling oder Spatburgunder o * 1 Glas Riesling Sekt von Georg Breuver
= Eiswasser * 1/ Flasche (0,75) Rheingaver
Riesling oder Spatburgunder
STICKEL 15, * 1 Schnaps vom Brett (fir den SpaB)
= 15 Flasche Wein (0,375 1) = Eiswasser
Rheingauer Riesling oder Spatburgunder * 1 Ridesheimer Kaffee

= Fiswasser
= Tasse Kaffee

SCHLOSS MENU inklusive Getrénke

* Frisches Bauembrot, Schmalz und Spundekas'’

= Unser gerducherter Lachs, Meerretticheis und Wildkré&utersalat

= Gebratener Schweineriicken auf Pfefferrahmsauce grine Bohnen und Rosmarinkartsffelchen
= Feuverzauber” Eisbombe und Kirschen

= |1 Clas Riesling Sekt zum Aperitif

= /2 Flasche (0,375 ) Rheingau Riesling

= Eiswasser

= Schnaps vom Brett

= Tasse Kaffee

Auswahlkarte auf Anfrage, Zusammenstellung nur aus der wechselnden a la carte Karte méglich
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UNSERE GRUPPENEMPFEHLUNGEN 2019

ZU UNSEREM TRADITIONSREICHEN WEINGASTHAUS gehoren gemitliche Weinstuben, der sonnige Winfergarten
und der romantische Schlossgarten. Das fréhliche Schlossteam serviert zu regionalen und hauseigenen Spezialitaten,
Riesling und Spétburgunder von Georg Breuer und Rheingaver Winzern.

Unser Kiichenchef Michael Hemberger bevorzugt frische Produkte und Lieferanten aus der Region.

... UND IMMER MIT MUSIK Unsere Schlossband spielt live fiir Sie von Ostern bis Weihnachten.
UNSER MITTAGSTISCH 12.00 BIS 16.00 UHR

* ,Rheinische Lust” Saisonales Tellergericht mit Nachschlag 18-
zum Beispiel: Rahmgeschnetzeltes mit frischen Pilzen, glacierte Karotten und Kartoffel-Selleriepiree
» 1 Clas (0,2 1) Riesling | Eiswasser

* Winzereintopf von frischem Gemise mit Wirsichen, Bauernbrot, Schmalz und Spundekas'’ 16-
Bedienen Sie sich so oft Sie méchten vom Buffet
» 1 Clas (0,2 1) Riesling | Eiswasser

* Ganze Schweinehaxe frisch aus dem Ofen auf Sauerkraut und Kartoffelpiree 18-
» 1 Clas (0,2 1) Riesling | Eiswasser

» Weck Worscht Woi Die Lieblingsstérkung unserer Winzer 16,
heife Fleischwurst und Kartoffelsalat mit Spundekas’ und Wasserweck vom Backer Aulmann
* 1 Glas (0,2 1) Riesling | Eiswasser

RHEINISCHER KAFFEEKLATSCH

= 1 Stick Apfelkuchen mit Sahne und Kaffee so viel Ihre Géste méchten 8,
= Christstollen im Advent mit einer Tasse Kaffee 5-
RHEINISCHER ABEND auch mittags buchbar 32-

* Riesling-K&sesuppe oder Marktsalat

= Schweinelende ,Hessisch”
Im Ganzen gebratenes Filet mit Apfel, Zwiebeln und Blutwurst, Wirsing und unser Kartoffelpiree mit Triffels|

oder

=, WoiHinkelche”

Gebratene Perlhuhnbrust, Rieslingsauce hausgemachte Nudeln mit Blattspinat
oder

= ,Fleischlos”
Hausgemachte Nudeln mit saisonalem Gemise und Hobelkase

* 1 Ridesheimer Kaffee mit Asbach Uralt
* 1 Glas Riidesheimer Riesling oder Spéatburgunder

Bitte informieren Sie uns spétestens 12 Stunden vorher Gber Ihre Auswahl.

Unsere Gruppenmeniis sind giiltig ab 15 Personen.
Die Preise (€) verstehen sich inklusive Service und der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Einheitliche Meniiwahl ist erforderlich. Anderungen fir Allergiker und Unvertréglichkeiten sind méglich.
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UNSER LIEBLINGSMENU

= Bavernbrot, Schmalz, Spundekés’ und Radieschen

= Frisch ger&ucherte Forelle aus der nahen Wisper am Stock présentiert (1 fur 2 Personen)
geriebener Meerrettich und Kopfsalat

= Sauerkrautsippchen

* Im Ganzen gebratene Schweinekeule, vom Kichenchef vor den Gésten tranchiert
Rahmwirsing und Kartoffelpiree

= Schnaps vom Brett

* Hausgemachte Vanillecreme mit Himbeeren

IM KLOSTER WAR WAS LOs...
Reizvolles aus der Kiiche der HI. Hildegard von Bingen
= Klosterbrot und Kr&uterschmand
= Spinatsalat mit Kréutern aus unserem Garten
= Forelle im Gemisesud
» Ganze gebratene Enfen gefillt mit Datteln und Feigen dazu Fenchelgemise und Dinkelrisofto
= Hildegards Kré&uterliksr
* Himbeeren in Minzrahm

WELTERBE MENU

= Frisches Bauernbrot und Landweifbrot und Rieslingbutter

= Das Beste von der gerducherten Wisper-Forelle: Filet, Tartar und Mousse an Kopfsalat

= Riesling-K&sesuppe mit Blattspinat

= Ganzer Kalbsriicken am Knochen gebraten, Blumenkohl, Karotten und gratinierte Kartoffeln
= Sibe Verfuhrung

HESSISCH TAPAS - Fur 10 - 30 Gaste

Die besondere Art unsere Region zu schmecken. Sie bedienen sich selbst, alles steht auf dem Tisch.

= 10 Vorspeisen 3 Hauptgénge 1 Dessert
Zum Beispiel: Salate von Ziegenkése | Plifferlingen | Stangenspargel | Tafelspitz | Wildkréutern | Tafelspitz
Saverbraten | Schwein | Leckeres aus unserem Raucherofen | Wisperforelle | Lachs | Ridesheimer Wild
Handkas' | Zander | Ente | Lamm | Wildbratwurst | Perlhuhn | Schnippelbohnen | Wirsing | Gartenkréuter
Karotten | Fenchel | Rote Bete | Sauerkraut | Schokoladenmousse | frische Walffeln | Rheingauer Apfel

BREUER’S CULINARIUM ab 10 Gasten

Wir verwshnen Sie in unserem Weingasthaus

= 4 Gang Meni

= 6 begleitende Weine von GEORG BREUER

* Mineralwasser | Aperitif | Digestif | Kaffee

* Weinmoderation: Deutsch, Englisch, Franzé&sisch
Menibeispiel: GB Sauvage Riesling & Das Beste vom Ridesheimer Wildschwein
Ridesheim Estate & Terra Montosa Riesling & Hausgeréucherter Lachs auf Spargel
Ridesheim Berg Rottland Riesling & GB Spéatburgunder & Lammriicken auf Schnippelbohnen
Rheingau Riesling Auslese & Vanillecreme mit Apfel
Das Ment stellt der Kiichenchef markifrisch zusammen
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WEINERLEBEN

GEORG BREUER

Theresa Breuer fihrt das Weingut der Familie in der 4. Generation. Auf einer Rebflache von 40 Hektar
in Rudesheim, Lorch und Rauenthal, die naturnah bewirtschaftet werden, baut Sie mit ihrem Team
hauptsachlich trockene Rieslinge an, die zu den besten der Nation gehoren.

Bitte beachten Sie auch die Vorschlage vom Weingut GEORG BREUER www.georg-breuer.com

WEINPROBE
= 3 Weine
= 4 Weine
= 5 Weine

= Kgsewdirfel

In unseren Weinstuben und im Gewslbekeller des Sickinger Hofes.
Heinrich Breuer kommentiert die Weine in Deutsch, Englisch oder Franzésisch.

WEINBERGS SPAZIERGANG
Wir spazieren mit lhnen eine Stunde gemitlich durch die Rudesheimer Weinberge.
= ] Glas Riesling und herzhafte Knusperstange

ERGANZEN SIE IHRE WANDERUNG
= Seilbahnfahrt zum Niederwald-Denkmal
= Schifffahrt von Assmannshausen nach Ridesheim

PICKNICK IM WEINBERG
Geniefen Sie spektakulare Ausblicke auf einer Wanderung (5 km) von Ridesheim durch die
Weinberge nach Assmannshausen. Festes Schuhwerk ist erforderlich. Unser Wanderfihrer begleitet Sie.

Fragen Sie alles, was Sie schon immer einmal iber Wein wissen wollten.

Im Berg Schlossberg ist der Tisch fur Sie gedeckt:

= Bauvernbrot, Schmalz und Spundekés

= Frischer Gemiseeintopf mit Wirstchen

= Bufterkuchen

= Riesling

= Wasser

Auch kleinere Gruppen sind maglich, hier berechnen wir eine Pauschale von € 600,-.
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